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Freunde werben -
Gutes teilt man gerne!

Unsere Genossenschaft wachst
nicht durch Werbung, sondern
durch die Menschen, die sie teilen.

Weitere Informationen und
Teilnahmebedingungen unter:
dovoba.de/freunde-werben

e

privatgirokonte

empfehlen =
50 € Prami€
sichemn!

€uro

BESTES

GIROKONTO

Dortmunder
== == Volksbank




GRUBWORT DURCH OBERBURGERMEISTER ALEXANDER KALOUTI

Liebe Dortmund a la carte - Fans!

Dortmund kann vieles und auch Genuss gehort
dazu. Mit Dortmund & la carte verwandelt

sich der Hansaplatz wieder in einen Ort, an
dem sich Menschen treffen, miteinander ins
Gespréach kommen und die Vielfalt unserer
Stadt erleben.

Vom 24. bis 28. Juni 2026 ladt das Festival

dazu ein, die Dortmunder Gastronomie neu zu

entdecken. Restaurants, Kéchinnen und Kéche

zeigen, wie kreativ, vielféltig und zugleich

bodenstandig die Kiiche unserer Stadt ist. Fir

mich steht Dortmund & la carte fir genau das, was Dortmund ausmacht:
Offenheit, Begegnung und die Freude daran, etwas gemeinsam zu
erleben.

Besonders freue ich mich, dass ,SchwarzGold" in diesem Jahr erstmals
bei Dortmund & la carte dabei ist. Das Restaurant verbindet regionale

Produkte mit nachhaltigen Konzepten und moderner Ruhrgebietskiiche
und wurde daflr mit einem Michelin-Stern ausgezeichnet. Es zeigt ein-

drucksvoll, welches kulinarische Niveau Dortmund inzwischen erreicht

hat und wie Tradition und Innovation zusammenfinden kénnen.

Dass Dortmund a& la carte Jahr fir Jahr Besucherinnen und Besucher
weit Uber unsere Stadtgrenzen hinaus anzieht, ist kein Zufall. Es zeigt,
wie lebendig unsere Gastronomieszene ist und wie sehr Dortmund als
Gastgeberstadt geschatzt wird.

Mein Dank gilt den Organisatorinnen und Organisatoren, den Partnern
und Unterstitzern sowie den vielen Gastronomiebetrieben, die mit
Leidenschaft, Kreativitét und groBem Einsatz dieses Festival moglich
machen.

Ich wiinsche allen Gasten genussvolle Tage auf dem Hansaplatz, gute
Gesprdche und viele neue Entdeckungen.

SYNE

Alexander Kalouti
Oberblrgermeister der Stadt Dortmund






GENUSSVOLLE TAGE AUF DEM HANSAPLATZ:
WILLKOMMEN BEI DORTMUND A LA CARTE 2026

Dortmund ¢ la carte steht seit vielen Jahren
fir das, was unsere Stadt ausmacht: gute
Kuche, echte Gastfreundschaft und das
Miteinander auf dem Hansaplatz. Auch 2026
wird die Veranstaltung wieder zu einem
Treffpunkt fiir alle, die Genuss, Geselligkeit
und besondere Momente schatzen.

Als Sprecher von Dortmund ¢ la carte und
Teil des familiengefiihrten Unternehmens
rund um das Ringhotel Drees ist es mir eine
besondere Freude, Sie auch in diesem Jahr
begriBen zu dirfen. Gemeinsam mit unseren
Gastronomen prdsentieren wir lhnen die Viel-
falt der Dortmunder Kiiche - mit bekannten
Namen, neuen Impulsen und viel Liebe zum
Detail.

Freuen Sie sich auf kulinarische Highlights von insgesamt zwélf Gast-
ronomen, die mit ihren individuellen Konzepten fiir abwechslungsreiche
Genussmomente sorgen.

Sie prégen das Dortmund a la carte mit Qualitét, Vielfalt und Liebe zum
Detail. So bewahrt die Veranstaltung ihren besonderen Charakter. Durch
neue gastronomische Impulse entwickelt sich das kulinarische Angebot
stetig weiter und setzt dabei immer wieder neue geschmackliche Ak-
zente. Um lhnen den Aufenthalt so angenehm wie mdéglich zu gestalten,
finden Sie alle Speisekarten sowie weitere Informationen ganz einfach
im Programmbheft - Gbersichtlich und bequem abrufbar per QR-Code.

Mein Dank gilt allen, die Dortmund & la carte jedes Jahr mit viel Einsatz
und Leidenschaft mdglich machen. Dazu gehéren unsere Partner und
Sponsoren ebenso wie das Team hinter den Kulissen und naturlich die
Gastronomen, die mit Qualitdt, Kreativitdt und Liebe zum Detail fir
besondere Genussmomente sorgen.

Gemeinsam entsteht so die Atmosphdre, die Dortmund a la carte aus-
macht - entspannt, lebendig und voller Begegnungen.

Ich wiinsche Ihnen eine gute Zeit auf dem Hansaplatz, viele schéne
Gesprdache und genussvolle Stunden.

Johannes Riepe vom Ringhotel Drees
Im Auftrag der IG Gastliches Dortmund a la carte
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IHRE GASTGEBER

Auch in diesem Jahr wird der Hansaplatz wieder zum Ort fur kulinarische
Vielfalt und geselliges Miteinander. Dortmund ¢ la carte ladt dazu ein, die
Innenstadt von ihrer genussvollsten Seite zu erleben, ob bei einer entspannten
Auszeit in der Mittagspause, einem Abendessen mit Freunden oder einem
sommerlichen Ausklang bis in die spaten Stunden.

Alle Details rund um die teilnehmenden Gastronomen und das vielféiltige
Angebot finden Sie, wie immer, hier im Programmheft und online unter
dortmundalacarte.de.

Zwolf Gastronomen prdsentieren eine abwechslungsreiche Auswahl, von
bewdhrten Klassikern bis hin zu kreativen Neukreationen. Eine kulinarische
Entdeckungsreise quer durch Dortmund ist garantiert. Auf dem Engel & Volkers
Plaza erwartet Sie zudem erstmals Spaghetti & Co. by Stélting, welches das
Angebot um italienische Genusskultur erweitert.

Ergénzt wird das kulinarische Erlebnis durch die Weinbar by Neuhoff Kiichen-
studio, die mit erlesenen Weinen fir besondere Genussmomente sorgt. Auch
in diesem Jahr darf der Disco-Schlips natirlich nicht fehlen und sorgt erstmals
am Sonntag fur beste Stimmung.

Wir freuen uns auf stimmungsvolle Tage voller Geschmack, Musik und
Begegnung mitten im Herzen Dortmunds und wiinschen lhnen viel SpaB
bei Dortmund & la carte 2026!






DORTMUND
PROGRAMM A LACARTE

OFFNUNGSZEITEN:
Taglich laden die Gastronomen ab 12:00 Uhr in ihre Zelte ein

Mittwoch & Donnerstag: 12:00-23:00 Uhr
Freitag & Samstag: 12:00-00:00 Uhr
Sonntag: 12:00-20:00 Uhr

MITTWOCH, 24. JUNI 2026 — EROFFNUNG UND FEUERWERK
» 17.00 Uhr: Fassanstich durch Oberblrgermeister Alexander Kalouti
 22:15 Uhr: Feuerwerk

DONNERSTAG, 25. JUNI 2026 — DER DORTMUNDER DONNERSTAG
e 14:00-20:00 Uhr: ,Echt Dortmund" Radio 91.2 Live vom
Dortmund & la carte

FREITAG, 26. JUNI 2026 — SCHWARZ-GELBES HIGHLIGHT
» Gemeinsam schaffen DEW21 und der BVB im Rahmen ihrer
Partnerschaft ein besonderes Highlight auf dem Hansaplatz

SAMSTAG, 27. JUNI 2026 — MUSIK & GENUSS
* 14:00-17:00 Uhr: Live-Musik von Saxophonist George Pavel

SONNTAG, 28. JUNI 2026 — DORTMUNDER VOLKSBANK-TAG
» 13:00-18:00 Uhr: Disco-Schlips

WEITERE ATTRAKTIONEN VOR ORT
Neben dem téglichen kulinarischen Angebot erwarten Sie zahlreiche
Aktionen und Erlebnisse:

* Pottfit: Glicksrad und Live-Fitness-Checks direkt an den Gerdten

 Autohaus Jiirgens Niederlassung Dortmund: Entdecken Sie die
Markenwelt im Event Cube

* Ruhr Nachrichten: Spannende Mitmachaktionen laden
zum Vorbeischauen ein

» Radio 91.2: Abwechslungsreiche Aktionen sorgen fir gute
Stimmung am Stand

» BoConcept Pop-up-Ausstellung und DJ-Lounge: Taglich legen
DJs ab 16:00 Uhr bis zum Veranstaltungsende auf

» Weckbacher: Tagliches Gewinnspiel mit attraktiven Preisen



ENGEL & VOLKERS PLAZA /

Der Engel & Vélkers Plaza heilt Sie auch 2026 herzlich willkommen
und ladt dazu ein, das stilvolle Ambiente in vollen Ziigen zu genieBen.
Spaghetti & Co. by Stélting verwoéhnt Sie mit abwechslungsreichen
Pizza- und Pastagerichten und wird damit zu einem besonderen
Highlight fur alle Liebhaber guter Kiiche.

GenieBen Sie die besondere Atmosphdre auf dem Plaza und lassen Sie
sich verwohnen. Einen Uberblick Gber das komplette Programm finden
Sie auf der rechten Seite.

X EINBAR
SPAGHETTI & CO. | \. Stélting 1, W

KUCHENSTUDIO

ENGEL&VOLKERS
PLAZA
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MEIN DORTMUND
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(Traum-)
Immobilie
gefallig?

Sprechen Sie gerne
die Kollegen von
Engel & Vélkers an.
Diese beantworten lhre
Fragen rund um lhre
Wunschimmobilie -

in perfekter und
entspannter Atmosphdre.

ENGEL&VOLKERS
13




N9 WORK.
N9 STRESS.
N2 ALCOHOL.

UNSERE UNSERE
INNOVATIONEN INNOVATIONEN
2026 2026

Erfahre mehr unter
www.graninigastro.de



WENN FRUCHT AUF GENUSS TRIFFT:
GRANINI BEIl DORTMUND A LA CARTE

Wir freuen uns, Granini auch in diesem Jahr wieder als Partner bei
Dortmund & la carte begriBen zu dirfen. Die Marke steht seit Jahr-
zehnten fur héchste Qualitat, intensiven Fruchtgeschmack

und echte Genussmomente.

Erstmals mit dabei ist die neu konzipierte Granini Bar, die mit einem
vielseitigen Angebot an Cocktails auf die Festmeile kommt. Neben

klassischen Cocktails setzen vor allem die neuen fruchtigen Mock-

tails besondere Akzente.

Ob als Erfrischung zwischendurch, als Begleitung zum Essen oder
als Alternative zum Aperitif: Sie verbinden den Geschmack sonnen-
gereifter Friichte mit modernen Rezeptideen - frisch, leicht und
vielseitig. So entsteht ein Angebot, das fir jeden Geschmack etwas
bereithdlt und die Genussmomente auf dem Hansaplatz perfekt
ergdnzt.

Wir winschen lhnen viel Freude beim Entdecken und eine
erfrischende Zeit bei Dortmund a la carte.

NEU DABEI IN DIESEM JAHR: DER PASSION RADIO 91.2 MOCKTAIL




WEIN — PERFEKTE TEMPERATUR, PERFEKTER GESCHMACK

Seit vielen Jahren steht das Kiichenstudio von Neuhoff fiir individuelle
Kichenplanung, persénliche Beratung und hochwertige Hausgerdite.
Als familiengefihrtes Unternehmen mit Standorten in Dortmund und
Schwerte vereint Neuhoff handwerkliche Prézision, langjéhrige Erfah-
rung und ein feines Gespdr fir moderne Kiichentrends. Ob Neuplanung,
Modernisierung bestehender Kiichen oder smarte Raumoptimierung: Im
Mittelpunkt steht immer die Kiiche als Herzstiick des Zuhauses.

Mit innovativen Stauraumldsungen, ergonomischen Arbeitsbereichen
und hochwertigen Gerdten wird jede Kiiche individuell geplant, funk-
tional durchdacht und dsthetisch gestaltet. Besonderen Wert legt das
Kichenstudio von Neuhoff auf maBgeschneiderte Konzepte, die sich an
den Bedrfnissen und dem Lebensstil der Kunden orientieren.

Nach einem erfolgreichen Auftakt im vergangenen Jahr ist Neuhoff auch
in diesem Jahr wieder bei Dortmund a la carte vertreten und bringt mit



der eigenen Weinbar ein besonderes Highlight zurlick auf den
Engel & Volkers Plaza. Freuen Sie sich auf prickelnden Geldermann
Sekt sowie den diesjdhrigen d la carte-Wein ,NIE NO VINO", einen
ausgewdhlten Grauburgunder.

Hier erleben Sie direkt, wie durchdachte Weinkiihlung, Lagerung und
moderne Kiichentechnik optimal zusammenspielen und erhalten gleich-
zeitig einen Einblick in die Vielfalt zeitgemdBer Kichenldsungen.

Denn gute Kiichenplanung endet nicht bei der Optik:

Neuhoff setzt auf intelligente Technik, energiesparende Gerdte
und innovative Konzepte, damit Qualitdt, Geschmack und Komfort
langfristig erhalten bleiben. Wie sich das anfuhlt, kénnen Sie vor
Ort selbst entdecken: Besuchen Sie die Weinbar by Neuhoff
Kiichenstudio auf dem Engel & Vélkers Plaza, genieBen Sie ein
Glas perfekt temperierten Wein und lassen Sie sich inspirieren.
Ganz entspannt, mitten im Geschehen von Dortmund & la carte.

WEINBAR
oy INEEE]

KUCHENSTUDIO

GENUSSVOLLE VIELFALT:
SEKT & WEINE FUR BESONDERE
MOMENTE

Geldermann Les Grands
Carte Blanche

Crémant Baden Brut
Crémant Baden Rosé Brut
Grand Rosé

NIE NO VINO - Der Dortmund a la carte-Wein
Weingut Schloss Affaltrach, Grauburgunder

Rosé Kabinett
Familienweingut Renner, Spatburgunder
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INEUI
SPAGHETTI & CO. | \ Stélting

Ein besonderes Highlight auf dem Engel & Volkers Plaza ist in diesem
Jahr Spaghetti & Co. by Stélting.

Hiermit zieht ein Stick italienisches Lebensgefiihl auf den Hansaplatz
ein. Freuen Sie sich auf eine abwechslungsreiche Auswahl an Vorspeisen,
Pizza- und Pastagerichten sowie késtliche Desserts.

Ob zwischendurch oder als entspannter Abschluss eines Abends -
Spaghetti & Co. by Stélting sorgt fir Genuss und ergénzt den
Engel & Volkers Plaza um ein weiteres kulinarisches Highlight.




Mérkische Str. 212 - 44141 Dortmund
Sonnenstr. 9-58239 Schwerte

Mengeder Str. 724 - 44359 Dorbmund
@ 02319411850

neuhoff.com
@ info@neuhoff.com



DORTMUND A LA
CARTE 2025







DORTMUND A LA CARTE:
KULINARISCHE HIGHLIGHTS & ECHTE GASTGEBERSCHAFT

Dortmund ¢ la carte steht fur kulinarische
Highlights, entspannte Abende und das
gute Geflhl, einfach zusammenzukommen.
Jahr fur Jahr wird der Hansaplatz genau zu
diesem Ort - mitten in Dortmund.

Damit all das zusammenkommt, braucht

es Erfahrung, ein gutes Gesplr und viel
Leidenschaft. Veranstalter Sven Stute gibt
einen Einblick, was Dortmund & la carte fur ihn
ausmacht und worauf er sich in diesem Jahr
besonders freut.

Sven, was macht Dortmund a la carte

fiir dich aus?

,Dortmund ¢ la carte ist fir mich jedes Jahr aufs

Neue etwas Besonderes, weil hier so vieles zu-

sammenkommt: gutes Essen, eine entspannte Atmosphdre und vor allem
die Menschen. Es ist einfach schén zu sehen, wie sich der Hansaplatz

flr ein paar Tage in einen Ort verwandelt, an dem man sich begegnet,
gemeinsam Zeit verbringt und genieBt. Genau dieses Miteinander ist es,
was das Event fur mich ausmacht.”

Was macht am Ende den Unterschied zwischen einem guten Event

und Dortmund a la carte aus?

.Der Charakter macht den Unterschied. Dortmund a la carte lebt von
der Mischung aus starken Gastronomen, verl&sslichen Partnern und
Sponsoren und einer Atmosphdre, die offen, entspannt und einladend ist.
Wenn die Leute gerne bleiben, sich wohlfiihlen und einfach eine gute Zeit
haben, dann merkt man, dass es genau passt.”

Worauf freust du dich persénlich am meisten, wenn es losgeht?

JAuf die Momente, die man nicht planen kann. Wenn sich der Platz fullt,
die ersten Gesprdche entstehen und die Stimmung langsam wdchst.
Wenn aus einem kurzen Besuch ein langer Abend wird. Genau dann
merkt man, warum man das Ganze macht, und das ist jedes Jahr wieder
ein schones Gefihl."
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NICHT FUR ALLE.
NUR FUR GASTRO.

Gastro funktioniert nur, wenn man die Menschen versteht,
die sie jeden Tag moglich machen. Genau das ist voll unser Ding.

Beratung ist unser
Markenzeichen.

Vertrauen unser
Rezept.

Logistik unser
Ruckgrat.
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Folge uns — Foodtrends, Rezepte und echte
Gastro-Stories gibt es hier:

transgourmet_cook



DORTMUNDER KRONEN: WO DAS STOSSCHEN ZU HAUSE IST

Mit Dortmunder Kronen erwartet Sie auf dem Hansaplatz ein ech-

tes Stlck Dortmunder Brautradition. Die Wurzeln der Marke reichen
bis ins Jahr 1430 zurlck, als die ,Krone am Markt" erstmals urkund-
lich erwdhnt wurde und damit den Grundstein fur eine der dltesten

Brauereien Westfalens legte.

Uber Jahrhunderte hinweg entwickelte sich die Kronen-Brauerei zu
einem festen Bestandteil der Dortmunder Bierkultur. Mit der Ein-

fuhrung der untergdrigen Brauweise im 19. Jahrhundert wurde der
typische Dortmunder Bierstil entscheidend geprégt und bis heute

weitergefiihrt.

Ein besonderes Highlight bei Dortmund & la
carte ist das Dortmunder ,,StéBchen” - klein,
typisch fir die Region und seit dem 19. Jahr-
hundert fester Bestandteil der Dortmunder
Bierkultur. Es steht bis heute fiir unkomplizierten

Genuss und gesellige Momente.

Seinen festen Platz hat das ,StéBchen” im ,,Zum
Schlips" am sudlichen Ende des Hansaplatzes.
Hier wird Dortmunder Kronen so ausgeschenkt,
wie man es in Dortmund kennt - direkt, gesellig

und mitten im Geschehen.

Ob zwischendurch oder als Meter fir die ganze
Runde: Das ,StdéBchen” bringt Menschen zusam-
men und gehért einfach zu Dortmund dazu.
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GEMEINSAM FUR DIE NORDSTADTLIGA

Mit einem ganzjdhrigen StraBenfuBballangebot engagiert sich die
Nordstadtliga fir junge Menschen im Dortmunder Norden. Hier
kommen Kinder, Jugendliche und junge Erwachsene mit ganz unter-
schiedlichen sozialen und kulturellen Hintergriinden zusammen und
genau das macht das Projekt so besonders.

Im Mittelpunkt steht dabei mehr als nur FuBball: Die Nordstadtliga
bietet eine verlassliche Freizeitstruktur, férdert Teamgeist, starkt
das Miteinander und schafft Raum fiir persoénliche Entwicklung.
Themen wie Fairness, Respekt, Teilhabe und ein gesundes Miteinan-
der sind fester Bestandteil der taglichen Arbeit.

Seit 2001 ist die Nordstadtliga ein wichtiger Anlaufpunkt im Stadtteil
und wird gemeinsam vom Jugendamt Dortmund und der Streetwork
AWO getragen. Zudem zdhlt sie zu den Leuchtturmprojekten der
BVB-Stiftung ,Leuchte auf”.

Auch in diesem Jahr wird das Engagement unterstitzt:
Unser Partner Wizz Air spendet wdhrend des Veranstaltungs-
zeitraums von Dortmund ¢ la carte fir jeden Passagier, der
vom Dortmund Airport abfliegt, 10 Cent an die Nordstadtliga.

Weitere Einblicke in die Projekte
und die Arbeit der Nordstadtliga
finden Sie auf Instagram unter:
@nordstadtligadortmund
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PRICKELNDER GENUSS & BESONDERE MOMENTE

Erleben Sie bei Dortmund & la carte prickelnde Genussmomente mit
den ausgewdhlten Sekten von Geldermann. Seit vielen Jahren steht
die traditionsreiche Sektkellerei fiir Qualitéat, Erfahrung und hand-
werkliches Kénnen - hergestellt nach der klassischen Flaschengérung
und mit viel Gespur flr ausgewogene Cuvées.

Auf dem Hansaplatz erwarten Sie

verschiedene Charaktere im Glas:

Der Geldermann Carte Blanche Uber-

zeugt mit einer harmonischen Kom-

bination aus feiner Frische und einer

leichten, angenehmen SiiBe. Noten von

Brioche und Hefegebdck verleihen ihm

eine besondere Tiefe und machen ihn

zu einem vielseitigen Begleiter fir viele

Gelegenheiten.

Wer es etwas trockener und klarer
mag, greift zum Crémant Baden Brut.
Mit seiner feinen Perlage und einer
lebendigen Frische steht er fir Eleganz
und eine geradlinige Stilistik - perfekt
far den Auftakt in den Abend oder
einen entspannten Moment zwischen-
durch.

Ergdinzt wird die Auswahl durch den
Crémant Baden Rosé Brut, der mit

fruchtigen Aromen und einer feinen
Frische sommerliche Akzente setzt.

Der Geldermann Grand Rosé bringt als

fruchtige Variante zusétzliche Vielfalt

ins Spiel. Aromen von roten Beeren

treffen auf eine feine Frische und

sorgen flr einen lebendigen, sommerlichen Charakter, der besonders
an warmen Abenden Uberzeugt.

Ob als Aperitif, zum AnstoBen mit Freunden oder als Begleiter durch
den Abend - Geldermann Sekte passen zu vielen Momenten und
unterstreichen die besondere Atmosphére von Dortmund a la carte.

GenieBen Sie Ihren Besuch auf dem Hansaplatz mit einem Glas
prickelnder Qualitat und lassen Sie sich von der Vielfalt im Glas
Uberraschen.



Dortmunder
Originale
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Film

Planungsbiiro | Jannis Wiebusch Fotografie +

Onel!Contact

@ TOLLNER

Glas in Perfektion!

Das Glas
macht den Unterschied.
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EINE SPEZIALITAT
AUS DER ZEIT,

ALS CRAFT NOCH
BRAUKUNST HIER.

DAS ROTE GOLD AUS DORTMUND



HAVELS ORIGINAL:
DORTMUNDER BIERKULTUR AUF DEM PLAZA

Auf dem Engel & Volkers Plaza erwartet Sie auch in diesem Jahr
wieder eine echte Dortmunder Bierspezialitdt: das Hoévels Original.

Seit 1893 steht dieses charaktervolle, obergdrige Bier fur eine ganz
eigene Brautradition. Mit seiner besonderen Rezeptur setzte es von
Anfang an einen Gegenpol zu den einst vorherrschenden siBeren
Bieren. Bis heute l&sst sich Hovels keiner klassischen Bierkategorie wie
Alt, Schwarzbier, Rotbier oder Pils eindeutig zuordnen - und genau das
macht seinen unverwechselbar herben Geschmack aus.

Der Hovels GenieBertreff bei Dortmund & la carte ist taglich ab

12:00 Uhr lhre Anlaufstelle fiir frisch gezapftes Hovels direkt vom Fass
- nur wenige Schritte von der traditionsreichen Hévels Hausbrauerei
entfernt.

GenieBen Sie die besondere Atmosphdére auf dem Engel & Vélkers Plaza,
lehnen Sie sich zurlick und lassen Sie sich von echter Dortmunder
Bierkultur inspirieren. Prost!
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Ein Partner,
alles unter
einem Dach:

HOFFMANN HOFFMANN
LATTOCH
BEDACHUNGEN GARTEN

HOFFMANN '
WIDLICZEK H KS
CONTAINER

HOFFMANN
UNTERNEHMENS
GRUPPE




3 GETRANKE
2 TAGE
1 KNEIPE

Zum Schlips Briickstrafle 64, 44135 Dortmund
Dienstag & Samstag ab 18 Uhr

DN TE» Kaiser-Schlips KaiserstraBe 31a, 44135 Dortmund
Montag & Freitag ab 18 Uhr



STANDPLAN
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Immer eine
sichere Bank.

Gratis
Lieferung

und E'mbau

Ktion bis zum
A 01.08.2026

Tresore von Weckbacher
Einfach - Sicher : Sofort lieferbar
Viele Aktionstresore auf Lager

weckbacher.com
Hannoversche StralRe 76 « 44143 Dortmund

WECKBACHER



MISSION WECKBACHER:
RATSEL LOSEN UND TRAUMREISE GEWINNEN

Mit dem Gewinnspiel ,,Mission Weckbacher" sorgt in diesem Jahr eine
interaktive Aktion flr zusdtzliche Spannung auf dem Hansaplatz. Wéh-
rend der gesamten Veranstaltung haben Besucher die Méglichkeit,
taglich lUber unsere Social Media Kandle teilzunehmen und attraktive
Preise zu gewinnen.

Im Mittelpunkt steht ein mehrstelliger Code, der Schritt fur Schritt
entschlisselt werden kann. An jedem Veranstaltungstag wird ein
neuer Hinweis veroffentlicht, der auf eine Zahl hindeutet. Wer die
Hinweise aufmerksam verfolgt, kann die einzelnen Zahlen wdhrend
der d la carte-Tage online eingeben und sich so taglich die Chance
auf attraktive Gewinne sichern.

Unter allen Teilnehmenden werden t&glich Dortmund a la carte
Wertgutscheine verlost. Der Hohepunkt folgt zum Abschluss:

Mit dem Hauptgewinn in Form eines Reisegutscheins im Wert von
2.000 € wartet ein besonders attraktives Highlight, das im Rahmen
des Finales am Sonntag bei der Offnung des Tresors vergeben wird.

So verbindet ,Mission Weckbacher”
digitale Interaktion mit dem Erlebnis
vor Ort und ladt dazu ein, Dortmund
a la carte auf eine neue, spielerische
Weise zu entdecken.

@ @WECKBACHER_SICHERHEITSSYSTEME
@DORTMUNDALACARTE

WECKBACHER SICHERHEITSSYSTEME GMBH
DORTMUND A LA CARTE
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SPAGHETTI & CO. | n Stolting

Garnelen in Knoblauch-Chili-Ol dazu Baguette
Auswahl regionaler Kdsesorten dazu Baguette
Auswahl verschiedener Antipasti dazu Baguette

VORSPEISEN

NEAPOLITANISCHE PIZZA
Margherita

Fior di Latte, Basilikum
Salami Picante

Salami, Chili, Honig
Cremoso

Burrata, Mortadella, Pistazie
Bianca Salmone

Lachs, Ricotta, Zitrone, Dill

PIZZATASCHEN

Caprese

Tomate, Mozzarella, Basilikum, Rucola
Borsa Bianca

Parmaschinken, Parmesan, Triiffel, Rucola

HAUPTGERICHTE

PASTA

Tagliatelle al Tartufo con Manzo

mit Rinderfiletspitzen, Truffelrahm, Parmesan, Truffelol
Rigatoni Spicy Vodka

mit Tomate, Vodka, Chili, Parmesan

Spaghetti Limone Fresca

mit Zitrone, Olivendl, Parmesan, Basilikum

Tiramisu Aperol

Loffelbiskuit, Mascarpone, Aperol, Orange

Nuvola di Limoncello

luftige Creme, Limoncello

Stimolante

Panna Cotta von weiBer Schokolade, Espresso-Ganache

DESSERT
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Digitale Speisekarte






2ZU SPATER
STUNDE

VORSPEISEN

HAUPTGERICHTE

DESSERT

RINGHOTEL Rlnghotel Drees :s
DREES Hohe StraBe 107 3
44139 Dortmund %

t*** Tel. 0231. 12 990 g
— riepe-hotels.de a

Vier Bruschetta , Toscana”

Tomaten-Salsa

Vier Bruschetta ,Parma*

Prosciutto und Tomaten-Salsa

Sechs Bruschetta ,Roma”

Tomaten-Salsa und eine Flasche ,Dortmund ¢ la carte-Wein”
Carpaccio vom ,Yellow Fin" Thunfisch

mit marinierten Salatherzen, Avocado,

gerodstetem Sesam & Krabbenchip

Marinierte Rote Bete

mit karamellisiertem Ziegenfrischk&se, marinierten Salatherzen,
Blutenhonig und geréstetem Cashew-Crunch

Gegrilltes Lachsfilet auf Spitzkohl-Radicchio-Salat

mit Aprikosen-Dressing, gebackenen Drillingen und Senf-Kaviar
Steak-Hiifte ,Surf & Turf"

mit gebratener Jakobsmuschel, Grillgemise und gebackenen Drillingen
Rosa gebratenes Flanksteak

auf Spitzkohl-Radicchio-Salat, gebackenen Drillingen,
Chimichurri und Café de Paris-Butter

Zarte Ibérico Schweinebdckchen

mit Grillgemuse & gebackenen Drillingen

Kirbis- Falafel auf StiBkartoffelpiiree

mit gebratenem Gemuse und Mango-Minz-Salsa

Zwei Garnelen-SpieBe

mit Cocktailsauce, Aioli und Baguette

“Pistazie kiisst Himbeere"

Creme von der Pistazie mit Himbeer-Sorbet, Knusperboden
und Limetten-Parfait

Kdaseauswahl vom Affineur Waltmann

mit hausgemachtem Friichtebrot und Feigensenf

Ab 21:30 Uhr: Frikadelle mit Senf
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ENGEL&VOLKERS

Ankommen. Verweilen. Genief3en.

Der Engel & Vélkers Plaza steht fur besondere Genussmomente
~in stilvoller Umgebung. Freuen Sie sich auf eine besondere
Auswahl an Speisen und Getranken in entspannter Atmosphéare.




VORSPEISEN

HESSE

Knoblauchbrot

mit diversen Dips

Lammkroketten

aus irischem Lamm mit Kasesauce
Scampi

mit Paprika in Knoblauchdl

HAUPTGERICHTE

Ochsenbdckchen

mit Wurzelgemise und Kartoffelpiree

Octopus

mit mediterranem Gemdse in Knoblauchdl

Gemiisegratin

Uberbacken, mediterranes Gemdise und franzésischer Schafskdse
Triffelnudel

hausgemachte Pasta, Parmigiano Reggiano dazu Triffelsauce
Filetstreifen Parisienne

Rinderfilet 1609, mediterranes Gemuse und Bratenjus

je weitere 100 g mit Aufpreis

Cevapcici

Zwiebel, Fladenbrot und Ajvar

DESSERT

Crumble
Dark Crumble, Sorbet und Minze
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radio

MEIN DORTMUND Jetzt noch klarer:
Radio 91.2 auf DAB¥

GUTEN MORGEN DORTMUND

Mit Tim Schmutzler, Sharin Leitheiser, Christopher Deppe

und Jackie Kindling.

radio912.de




TroO d cn b cTr g RodenbergstraBe 50

VORSPEISEN

HAUPTGERICHTE

DESSERT

Rodenberg 1770

Speisekarte

44287 Dortmund
Tel. 0231. 95 00 06 53
rodenberg1770.de

Digita

Carpaccio von der Argentinischen Rotgarnele

mit Krustentierhollandaise und Limettenzeste
Garnelen Pfannchen Mediterran

mit Kréutern und knusprigem franzdsischen Baguette
Pulpo vom Grill

in Zitronen-Krduter-Marinade auf Salatbouquet

Tuna Tataki

kurz angebratener Thunfisch auf Algensalat verfeinert
mit einer Unagi Sauce und Pepper Drops

Austern Bar Fines de Claire

edle franzésische Felsenaustern von der Atlantikkiste der
Normandie mit Zitrone serviert

- 1Stlck

- 3 Stuck

Spezial: Drei Austern und ein Glas Crémant d'Alsace

Muscheltopf - Klassisch

in einem Lauch-WeiBwein-Sud mit Baguette

Pasta al Tartufo

Linguine in Triffelsauce mit Parmesan

Filet von der Rotbarbe

gebraten auf Limetten-Risotto

Der Klassiker Rodenberg's Backfisch

ummantelt von Bierteig, serviert mit einem lauwarmen
Kartoffel-Gurkensalat und hausgemachter Remoulade
Wiener Schnitzel

mit einem lauwarmen Kartoffel-Gurkensalat und Preiselbeeren
Norwegischer Fjordlachs

mit Polenta, Blattspinat & Beurre Blanc

Meeresfriichte Etagere Deluxe

verschiedene Delikatessen und Spezialitdten aus dem Meer

Tiramisu Dolce
Valrhona-Schokolade in Form einer Kaffeebohne
mit Tiramisu Fallung
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So wie diese Stadt ihren ganz eigenen Charakter hat,
stehen auch wir fir Energie mit Profil. Als lokaler
Energieversorger sind wir fiir Sie da — zuverlassig,
nachhaltig und nah.

Wir wiinschen Ihnen genussvolle Tage voller herber
Geschmackserlebnisse!

DEW2|



TREPPCHEN

VORSPEISEN

RE>TAURANTIBAR
CATR NG

Rote Beete Carpaccio

mit Salat und Kréuter- Vinaigrette

Datteln im Speckmantel

mit Aioli und hausgebackenem Brot
Hausgebeizter Lachs

auf Gurkensalat mit Kréutern der Provence

HAUPTGERICHTE

Original Wiener Schnitzel vom Kalb

an Kartoffelsalat und Preiselbeeren
Doradenfilet

auf Ratatouillegemise

Spareribs

mit oder ohne Barbecuesauce dazu Coleslaw
SchaschlikspieB (Rind, Hahnchen, Schwein)
mit Reissalat

Vegetarische Lasagne

auf Tomatensugo

DESSERT

Schokoladenlava

auf Waldbeerspiegel
Hausgemachtes Tiramisu
mit Erdbeerkompott
Jeden Tag frische Waffeln

2ZU SPATER
STUNDE

Hausgemachte Frikadelle
an Schwerter Senf

49



FLIEG MIT W27
NACH ROM
ODER MAILAND.

La Dolce Vita ruft!

Dortmund Airport 21]
Jetzt Flige buchen auf wizzair.com
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3 GANG MENU HAUPTGERICHTE VORSPEISEN :

DESSERT

—

SchwarzGold

Emscherallee11

N

44369 Dortmund
Tel. 0175. 64 26 334
schwarzgold-dortmund.de

Digitale Speisekarte

r—
c—ud

Brot von der Naturbackstube Kreis
mit Rohmilch Butter und Brot Miso
Hanse Garnele

mit Peperoni, Pistazie und Erbse

Frikandel ,Spezial” Thermidor

mit Hummer, Scharfes Kraut und Gewrz Bisque

(Fur einen Aufpreis: mit 10g Golden Queen Kaviar von Aki)
Wildbratwurst von der Wildveredlung Hesse

mit wildem Brokkoli, Romesco und Joghurt

Cavatelli

mit Pfifferlinge, Tomate und Fenchel

Die 3 Gdnge sind exklusiv nur im Men( enthalten
und nicht einzeln bestellbar

Brot von der Naturbackstube Kreis
mit Rohmilch Butter und Brot Miso
Lachsforelle von Torsten Pistole

mit Aprikose, Garum und Karotte
Golden Coin vom Vogelsberger Wagyu
mit Bergkdase, Mais, Jalapeno
Himbeere vom Gdrtnerhof Réllingsen
mit Perilla, WeiBe Schoki und Mandel

Erdbeeren vom Hof Menken
mit Holunder, Schwarztee und Kerbel
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RADLOFF JANZ
UND PARTNER

STEUERBERATER

rp-steverberater.com



HAUPTGERICHTE

DIECKMANN’S

RESTAURANT - BAR - HOTEL
VERANSTALTUNG
CATERING

Truffel Fritten

mit Triffelmayo, gerésteten Kapern und Parmesan

Pulled Pork Fritten

mit Pulled Pork, Cole Slaw, Réstzwiebeln und Cheddarcream
Gnocchi & Burrata

mit Bdrlauchcreme, Spargel, Tomate und Rucola
Flanksteak

mit Lattuga Salat ,Caesar Style”, Parmesan und Brotchip
Gebackenes Ei

mit Lattuga Salat ,Caesar Style”, Parmesan und Brotchip
Wiener Kalbsschnitzel

mit lauwarmem Kartoffelsalat, Lattuga und Zitrone
Knusper Rotbarsch

mit lauwarmem Kartoffelsalat, Lattuga und Zitrone
Flanksteak Burger

mit Brioche, Salat, Zwiebelchutney und Srirachamayo
dazu Pommes

DESSERT

Biscoff Cheesecake
mit frischen Erdbeeren

ZU SPATER
STUNDE

Nachos
mit Cheddarcream und Jalapefios
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Tante Amanda |0

Tante Anmanda ST

VORSPEISEN

HAUPTGERICHTE

DESSERT

Tel. 0231. 37 22 30
tante-amanda.de

Frittierte Garnelen

mit Spicy-Mayo (5[10 Stick)
Gebackene Camembert Taler
mit Preiselbeeren (5]10 Stuck)

Amanda's Haxensllze

mit Roéstkartoffeln und hausgemachter Remoulade
Matjesfilet

mit Bohnensalat, Rostkartoffeln und feinen Zwiebeln
Wildkrautersalat

- mit Rucola, Kirschtomaten und Parmesan

- mit gebratenen Gambas und Parmesan

Kross gebratene Blutwurst aus dem Bergischen Land
auf Kartoffelpilree und Apfelkompott

Kleine Rinderroulade

mit hausgemachtem Rotkohl und Kartoffelpiree
Wiener Schnitzel vom Kalb

mit hausgemachten Bratkartoffeln und Preiselbeeren
Kleines Hahnchenschnitzel

mit Spicy-Hollandaise, Salat und Bratkartoffeln

Brust und Keule von der Ente (ausgelést)

mit Sauce, Rotkohl und KloB

Riesenflammkuchen auf dem Brett

Variation 1 mit Schmand, Speck, Zwiebeln und Kése
Variation 2 mit Schmand, Ziegenkdse, Honig und Rosmarin
Variation 3 mit Thunfisch, Zwiebeln, Peperoni und Kdse

Mascarpone-Joghurt-Creme
mit Erdbeeren

Mohntértchen

mit Rumsahne

Kasevariation

mit Feigensenf, Trauben und Brot
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DER GETRANKELIEFERANT FUR

DORTMUND
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2ZU SPATER
STUNDE

Emil-Moog-Platz
44137 Dortmund
Tel. 0231. 47 64 78 14

the-beef-by-emil.de
by EMIL

VORSPEISEN

HAUPTGERICHTE

DESSERT

THE BEEF BY EMIL

Gegrillter Pulpo

Quinoa-Edamame-Salat, Teriyaki Sud und Reis Crunch dazu
Smoked-Chili-Mayo

Cremiger Burrata

Rucola, geschmolzene Kirschtomaten, Meersalz Flakes und
Ciabatta in Zitronendl

«The Beef"” Burger

125 g Black Angus Beef, Brioche Bun, karamellisierte Zwiebeln,
Cheddar Kdase, Joppie Sauce, Tomaten Salsa, Rucola und halbe
Backkartoffel dazu Sour Creme

Surf & Turf

Rinderfilet Black Angus und Wildgarnele oder Pulpo

griner Spargel und halbe Backkartoffel dazu Sour Creme,
Zitronenthymian Jus

Gegrrilltes

Rinderfilet vom URU Black Angus mit Zitronenthymian Jus

Steak vom Regionalen Maishéhnchen mit Bruschetta Salsa

5 Gegrillte Wildgarnelen mit Smoked-Chili-Mayo

Mariniertes Steak vom Sellerie mit Bruschetta Salsa

Jedes Crillstick inkl. griinem Spargel, halbe Backkartoffel, Sour
Creme und dazugehériger Sauce. Die Grillstiicke werden in Tranchen
geschnitten und in Garstufe medium

(auBer Wildgarnele medium well bis well done) serviert.

Schokoladensoufflé
Passionsfruchtsauce, Himbeere und Tonkabohnen-Frischkése

Ab 21:30 Uhr: Schale EMIL's Currywurst “To Go"
Hallisches Wollschwein, Réstzwiebeln und Jaipur Curry Sauce

Digitale Speisekarte
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VORSPEISEN

HAUPTGERICHTE

DESSERT

Vetro
Stockholmer Allee 55
44269 Dortmund

Tel. 0231. 70 09 955
vetro-dortmund.de

2
2
8
]
a
&

Digita

Trilogie von Austern

Nature, Asia style, Sopa de Ajo Blanco
Croquetas de Jamon Iberico

Thunfisch-Topping

Sobre tuetano asado

Steak Tatar, Gewlrzgurken, Zwiebeln, Chili und Ei

Patatas del Tartufo

Hauchdlinne Pommes Frites, Parmesan dazu Triffelmayonnaise
Brioche-Lobster-Roll

Hummer, Gambas dazu Cocktailsauce

Linguine al Tartufo

Truffel-Parmesan-Sauce

+wahlweise mit Black Angus Filetspitzen

Iberico Secreto ,Das heimliche Filet”

Asia-Marinade, Wok-Gemdise mit Fries

Kabeljau all’Aqua Pazza

franz. Kartoffelplree, Tomaten, Chili und Knoblauch

.NO" Salad Burger

Black Angus Beef, Cheddar-Cheese, Gewiirzgurken, Jalapenos,
Rostzwiebeln dazu Chili-Cheese-Sauce

Tiramisu al Limoncello
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FUR DEN MORGEN DANACH:

END.
KROSSER MOIGED)
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VORSPEISEN

GRUNER BAUM

Hausgemachtes Brot

mit Ingwer, Kurkuma, Datteln und Mascarpone
Prosciutto e Melone

Parmaschinken, Walnisse, Melone, dazu eine Brotscheibe
Antipasto rusticale

mit Salami, Schinken und Kase

Vitello Tonnato

mit Kalbscheiben, Kapern, Brot und Thunfisch-Sauce

HAUPTGERICHTE

Tagliata di Manzo

mit Roastbeef-Tranchen, Rucola, Steinpilze und Grana
Wolfsbarschfilet

mit Selleriepiiree und Griin-Spargel

Spaghetti

mit Garnelen, Knoblauch, Cherrytomaten und Peperoni
Gnocchi

mit Rinderstreifen, Gorgonzola und Walnlsse

DESSERT

Tiramisu

mit Waldfrichten
Panna Cotta

mit Erdbeeren
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&/ Freischitz Schwerte

@ Hérder Str. 131

FREISCHUTZ ol G? Sehwerte

ZU SPATER
STUNDE

VORSPEISEN

HAUPTGERICHTE

DESSERT

freischuetz-schwerte.de

14:30-17:00 UHR KAISERZEIT

In dieser Zeit gibt es ausschlieBlich unseren hausgemachten Kaiserschmarrn
Original Kaiserschmarrn

mit Puderzucker und wahlweise: Rosinen, Mandeln,

Zwetschgenroster, Preiselbeeren, Vanillesauce oder Vanilleeis

Oliven und frisches Bauernbrot mit Dip
bis 20:00 Uhr zu jeder Flasche Wein
Sashimi von der Wassermelone

im Sesammantel
Fenchel-Rahmsiippchen

mit Dill und Taler vom Kréutersaitling

Ein Meter Freischiitz fiir 2 Personen

Fenchel-Rahmstppchen, Roastbeef mit Wasabi-Mayonnaise,
Sashimi von der Wassermelone, Tafelspitz auf Stielmus mit
Meerrettichsahne, frische Erdbeeren an Limonen-Mascarpone,
Dortmunder Kohle von der Chocolaterie Kramer

Gebratener Tempeh Coq au Vin - Style

auf Pastinakenpiree, Champignons und Perlzwiebeln in Rotweinjus
Tafelspitz auf Stielmus

mit Meerrettichsahne

Kalt aufgeschnittenes Roastbeef

mit Bratkartoffeln und Wasabi-Mayonnaise

Der Waldschrat

Schnitzel vom Schwabisch-Hdallischen Landschwein mit
Champignons & la créeme und Bratkartoffeln

Wiener Schnitzel vom Kalb

mit Kartoffel-Gurken-Salat und Preiselbeeren

Frische Erdbeeren
an Limonen-Mascarpone

Freischutz Frikadelle
mit Schwerter Senf
Mini-Salzkuchen

mit Mett oder Kése
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Neue Kollektion

ESSEN DUSSELDORF KOLN




ZU SPATER
STUNDE

VORSPEISEN

HAUPTGERICHTE

DESSERT

Vl D/\ VIDA [E]:::i[E]

BY DYLLONG & DE LUCA vida-dortmund.com

Hagener Str. 231
\></ 44229 Dortmund

Tel. 0231. 9 50 09 940

le Speisekarte

=

Mallorquinisches Brot

mit Orangen-Mandel-Aioli und marinierten griinen Oliven

Crispy Fish Taco “Vida Style"

Avocado, Curry Panko Crumble, Citrus Slaw und Chili

Sunkissed Tomato, Mozzarella & Crunch

Geschmorte Tomaten, Basilikum, Pickled Onions und Zitronencreme
Steak Tatar “From Paris to Seoul”

mit Kimchi Mayo, Miso und Radieschen

wahlweise mit 20g KAVIAR ,Caspian Gold Premium Selection”

Denver Cut vom Prime Marbled Beef

20-Stunden niedertemperaturgegartes Denver Cut vom Rind,
mit sautiertem Spinat mit Tomaten, Rosinen und Sonnenblumenkernen,
dazu Kartoffelrosti

Wildfanggarnele

mit Wokgemise, Mango-Chutney, Karottencreme, Ingwerjus und
Lotuswurzelchip

Mallorquinisches Gemiiserisotto

Risotto mit gebratenem Gemuse, eingelegten gelben Tomaten
und leicht pikanter “Romesco” Sauce aus der Provinz Tarragona
in Katalonien

Churros ,Vida"
Orange, Schokolade und Meersalz

Currywurst by Dyllong
mit Avocado Dip und Kartoffelchips
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Fliesen und Parkett sind nicht dein Stil?
Was haltst du von fugenlosem Betonlook

aus unserer

MANUFAKTUR

Damit in der

INDUSTRIE

Keine Lust auf Geld verdient wird, muss es laufen.

ESTRICH Locher und Risse in deinem Boden

sanieren wir Ubers Wochenende.
der nicht trocknet,

reiBt oder schief ist?

Sieht gut aus, dein Boden im Biiro -
aber zu laut zum Arbeiten.

Lass dich zum richtigen

BODENBELAG

beraten.

~WILLE...

FUBBODENBAU




Der Markt
zieh¢t um.

Zu Dortmund d la carte rdumt der Wochenmarkt auf
dem Hansaplatz seinen gewohnten Ort und zieht
mittwochs und samstags auf den Friedensplatz.

Wir wdnschen guten Appetit und viel Spafd dabei!
dortmund.defwochenmaerkte

w Stadt
Dortmund




Ein Team.
Viele Leistungen.

Ob private Absicherung, Altersvorsorge oder individuelle
Losungen fiir Unternehmen: Wir nehmen uns Zeit, um

das Passende zu finden. Keine Hotline, keine Floskeln,
sondern ehrliche und personliche Beratung mit Kompetenz,
Herz und einem offenen Ohr fiir das, was wirklich zahlt:
Vertrauen, Nahe, lhre Sicherheit.

ProvinzialstraBe 411 - 44388 Dortmund - Tel.: 0231/ 700 16 20

Mail: TeamMarcusBerg@hdi.de - www.hdi.de/betreuer/marcus-berg




ERFAHREN SIE NOCH MEHR UBER DORTMUND A LA CARTE

Entdecken Sie weitere Eindriicke, spannende Einblicke hinter die
Kulissen sowie Interviews mit unseren gastronomischen Betrieben
und Partnern auf unseren Social-Media-Kandlen bei Instagram und
Facebook. Dort erwarten Sie zudem regelméBig Gewinnspiele mit
attraktiven Preisen.

Bitte beachten Sie, dass wdhrend des Festes Foto- und Videoaufnahmen
entstehen, die wir auf unseren Kandlen veroffentlichen. Wenn Sie
Ilhre persénlichen Momente von Dortmund & la carte als Story oder
Beitrag auf Instagram teilen méchten, freuen wir uns, wenn Sie
unseren Account @dortmundalacarte markieren oder den Hashtag
#dortmundalacarte verwenden.

@DORTMUNDALACARTE @ DORTMUND A LA CARTE

Hinweis: Bitte wenden Sie sich bei Fragen zu den Speisekarten bezlglich
Allergenen, Inhaltsstoffen sowie zu veganen oder vegetarischen Gerichten
direkt an die jeweiligen Gastronomen vor Ort.




Was uns
wichtig ist
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BEZIEHUNGEN
GANZ OHNE
FREMDGEHEN.

@,é)é’ Mehr Dortmund is’ nich.




